uestra propuesta consiste en ofrecer a los visitantes una experiencia : comida y vinos maridados con increibles
Nuest t t f [ tant 360° day dad bl

vistas a la Cordillera de los Andes, y un servicio de excelencia en un entorno de naturaleza incomparable
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MENU CINCO PASOS

Ment estacional de 5 pasos,
creado por nuestra chef.
$ 134.750 por persona
» Maridaje Reserva $ 41.800
» Maridaje icono $ 66.000

MENU DOS PASOS

Eleccion de solo dos pasos entre:
» Tres entradas

» Tres platos principales

» Tres postres

- Café o petit fours.

- Visita a la bodega

$ 82.500 por persona
Maridaje dos pasos

» Maridaje Reserva $ 22.000
» Maridaje icono $ 33.000

MENU TRES PASOS

Eleccion entre:

» Tres entradas

» Tres platos principales
» Tres postres

- Café o petit fours.

- Visita a la bodega

$ 104.500 por persona
» Maridaje Reserva $ 27.500

» Maridaje Especialidades $ 35.200
» Maridaje icono $ 46.200

MENU CALLEJON DE FUEGOS

Veni a nuestro callejon de fuegos para
disfrutar de una experiencia tnica con
vistas a la montafia y saborear un auténtico
asado argentino.

- Empanadas

- Achuras

- Entrafia, matambre de cerdo y ojo de bife
- Ensalada fresca

- Vegetales asados

- Flan casero con caramelo

- Vinos Punto Final Reserva

- Café o té y petit fours

- Visita a la bodega

$121.000 por persona.
* Para grupos de 6 a 20 personas.

MenU nifios (hasta 12 afios) $ 32.000
Disponible opcion vegetariana, vegana y celiacos.
Consulte por opcion picnic.




