
M E N Ú  2  P A S O S

M E N Ú  C A L L E J Ó N  D E  F U E G O S

I N C LUYE

· Empanadas

· Chori

· Ojo bife

· Entraña

· Ensaladas

· Panes

· Alfajor helado de limón

· Vino de la línea Reserva 

· Café o té y petit fours. 

· Visita por la bodega

*Costo: $42.500 por persona.

*Para grupos de 6 a 20 personas.

Vení a nuestro callejón de fuegos, una experiencia única 
con vistas a la montaña, a celebrar fechas especiales.

Menú niños (hasta 12 años) $12.500.

Disponible opción vegetariana, vegana y celíacos.

Consulte por opción picnic al atardecer los meses de

noviembre, diciembre, enero y febrero.

· Elección entre: 

       » Dos entradas

       » Plato principal

       » Postre

· Snack, café o té y petit fours.

· Visita a la bodega.

*Costo: $24.100 por persona.

· Maridaje II pasos

       » Maridaje Reserva $8.600

       » Maridaje Ícono $13.500

M E N Ú  3  P A S O S

· Elección entre: 

       » Dos entradas

       » Plato principal

       » Postre

· Snack, café o té y petit fours.

· Visita a la bodega.

*Costo: $32.800 por persona.

· Maridaje III pasos

       » Maridaje Reserva $10.000

       » Maridaje Especialidades $12.500

       » Maridaje Ícono $17.000

I N C LUYE

Nuestra propuesta consiste en ofrecer a los visitantes una experiencia 360º: comida y vinos maridados con increíbles 

vistas a la Cordillera de los Andes, y un servicio de excelencia en un entorno de naturaleza. 

I N C LUYE

M E N Ú  5  P A S O S

I N C LUYE

· Elección entre: 

       » Entrada

       » Plato principal

       » Postre

· Snack, café o té y petit fours.

· Visita a la bodega.

*Costo: $49.300 por persona.

· Maridaje V pasos

       » Maridaje Reserva $15.400

       » Maridaje Ícono $26.100

Menú de 5 pasos estacional a elección de la Chef.

M E N Ú  A N I V E R S A R I O

I N C LUYE

Disponible por tiempo limitado.

» Buñuelo de viento de relleno con crema de trucha 

Punto Final Sauvignon Blanc 

» Cremoso de cereales con remolacha y espuma de

queso de cabra 

Renacer Bequignol Rosé

» Kebabs de cordero con crema de calabaza y yogurt

natural 

Renacer Cabernet Franc

» Tomahawk en manteca de hierbas con vegetales

y pan al rescoldo

Renacer Malbec 

» Tartin de arroz con leche con deshidratado de

leche y helado de dulce de leche

Milamore

· Snack, café o té y petit fours.

· Visita a la bodega.

*Costo: $80.300 por persona.

O P C I O N E S  D E  M E N Ú


