Reflaces

TOP NEW WORLD WINES

PUNTO FINAL RESERVA CABERNET SAUVIGNON 2024

Composicion varietal
100% Cabernet Sauvignon

Uvas

Provenientes de Valle de Uco; Vista Flores (1100
m.s.n.m - suelos pedregosos y calcireos) y Perdriel -
Lujén de Cuyo (950 m.s.n.m - suelos franco limosos).

Vinedos

Mis de 25 afios de antigiiedad con rendimientos

menores a 8 tn por ha.

Cosecha

Manual en bins de pléstico. Se realiza una cosecha a
principios de marzo para obtener un cardcter mas
vegetal, y otra cosecha a fines de marzo para obtener
un cardcter més frutal.

Seleccion
Doble seleccién manual de racimos y bayas.

Fermentacion alcohélica

Se fermenta con levaduras indigenas durante 25 dfas
en tanques de acero inoxidable a temperaturas entre

22°C.

Fermentacion malolactica
Completa en tanques de acero inoxidable.

“PUNTO FINAL RESERVA

CABERNETSAUVIGNON 2024

Crianza
En barricas de roble francés durante 12 meses.

DATOS ANALITICOS

Ph: 3.6 - Acidez total: 5.3 g/1
Azicar residual: 1.7 g/l Alcohol: 13.5%

NOTAS DE CATA:

Color rojo rubi profundo con matices granate. Brillante y

de gran intensidad, con ldgrimas densas que anticipan su

estructura. Aromdticamente complejo y elegante. Se
destacan notas de frutos negros maduros como cassis,
mora y ciruela, acompaiiadas de delicados matices de
pimienta negra, hojas secas y pimentén dulce. La crianza
en barrica aporta toques de vainilla, tabaco, cuero y
chocolate amargo, integrados de forma armoniosa.
Entrada amplia y estructurada, con taninos firmes pero
redondeados por la crianza. Presenta un paladar seco, con
muy buena acidez natural que le otorga tensién y capaci-
dad de guarda. Los sabores a fruta negra, especias y
tostados persisten en un final largo, profundo y elegante,
con un delicado toque mineral que refleja su origen en los

suelos del Valle de Uco.
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